
Бутон меню  има подразделение суши 

меню,евопейска кухня,напитки,винен лист 

Европейска кухня 

 

        

              

САЛАТИ /1 /1 /1 /1кг    готов    вид////    

    

1. Наполи /зелена салата, домати, пилешко месо, крутони, чеснов сос/    

2. Зелена салата с риба тон /зелена салата, царевица, риба тон, дресинг/   

3. Капрезе /домати, моцарела, босилеков сос/       

4. Гастро /зелена салата, белени домати, краставици, настъргано яйце, сирене, копър, 
зехтин, лимон/  

5. Цезар с аншоа /зелена салата,аншуа,пармезан,крутони,дресинг/   

  

6. Цезар с пилешко месо /зелена салата,пилешко месо,пармезан,крутони,дресинг/  

7. Манц /зелена салата с морски деликатеси/          

8. Мешана салата /редени краставици, домати, лук, магданоз/     

9. Славянска салата /белени домати, печен пипер, маслини, катък, дресинг/      

10. Тракийска салата           
11. Руска салата           
12. Шопска салата        
13. Рукола с пармезан и дресинг         

14. Рукола с чери доматчета, пармезан и дресинг       

15. Варени картофи                                 
16. Домашно кьополу           

17. Табули /магданоз, белени домати, задушен булгур, дресинг от джоджен, лимон, зехтин/ 
18.  Катарска салата / печен патладжан, белени домати,бяло сирене,пресен босилек, 
домашен дресинг/ 

19. Салата от домати с биволско сирене и дресинг       

 

Студени    хапки 30 30 30 30бр././././плато    

 

1. Хапки с крема сирене и спанак         

2. Хапки с кашкавал, луканка и домат        

3. Хапки с пуешко филе, кашкавал и домат      

4. Хапки с пикантна разядка        
5. Хапки с катък и доматче     
6. Хапки с пуешка шунка и маслини        
7. Хапки с пушено свинско филе и маслинова паста      
8. Хапки с крема сирене и чубрица         
9. Комбинирано плато с месни хапки       
10. Комбинирано плато с хапки от млечни продукти      
11. Комбинирано плато с вегетариански продукти       

12. Хапка с прошуто, яйце, горчица, винегрет       



13. Хапки с пъпеш и прошуто         

14. Рулца с рокет, прошуто, див лук, дресинг       

15. Брускети с рокфор и грозде         
16. Брускети с рокфор и боровинки        
17. Брускети с Брюкселско пате и маслини        
18. Брускети с маслинова паста, домати, босилек       

19. Брускети с рикота, слънчеви, сушени домати и песто    

20. Брускети с ементал и прошуто        
21. Топчета със сирена и сушени плодове        

22. Брускети с пармезан, домати и босилек        

23. Брускети „Капрезе”          

24. Брускети с моцарела, мус от авокадо ,лимон, зехтин      

25. Мини камби със сирене, подправки, дресинг       

26. Мини пикантни пиперки със сирене и подправки      
27. Кашкавалени бисквитки          
28. Варени яйца с червен пипер и дресинг        
29. Варени яйца с майонеза          

30. Мини шишчета с бейби моцарела, чери доматчета, дресинг - 15бр.    

31. Хапки с пикантна салата и чери домати        
32. Хапки с прошуто          
 

 

Топли    хапки 30 30 30 30бр. /. /. /. /плато    

1. Картофени кюфтенца          
2. Спаначени кюфтенца          
3. Мини кюфтенца          
4. Мини кебапчета          
5. Мини турски кебапи          
6. Мини шишчета с мариновано пилешко месо и чушка      
7. Пилешки хапки  с бекон         
8. Панирани кашкавалчета        
9. Панирани сиренца          
10. Гъбки с кашкавал и подправки         
11. Хапки от кашкавалчета в шунка        
12. Гриловани хапки с пилешко и тиквички       
13. Агнешки хапки със сос „Барбекю”        

14. Хрупкави хапки от свинско месо и сос „Деми Глас”      

15. Пилешки хапки със сусам и чеснов сос       

 

Студени    предястия        и    мезета    ----1111    плато     

1. Сирене            

2. Кашкавал- 350гр           

3. Кашкавалено роле - 350гр       

4. Плато „Европейски сирена” /Гоуда, Бри, Ементал, Рокфор/ 700гр   

5. Плато „Български сирена” /овче сирене, козе сирене, дунавия, краве сирене/  

6. Шпеков салам - 350гр.       

7. Луканка - 350гр.          

8. Филе „Елена” - 350гр.         



9. Пушено пилешко филе - 350гр.      

10. Пуешко филе - 350гр.       

11. Испански колбас с подправки        
12. Прошуто          
13. Колбас от конско месо        
14. Комбинирано плато от колбаси/филе„Елена”,Пастърма,Телешка 
 пастърма,суджук, сушеница”-400гр        
15. Плато „Деликатеси” -400гр         

16. Плато с Европейски колбаси 400гр       

17. Пастърма - 350гр.          

18. Хумос - 200гр           

19.  Тиро разядка / пикантен мус от сирена и пресен босилек/ - 200гр    

20. Плато от турски разядки 5бр.по 200гр.      

21. Морковчета в лимонов сок 200гр.        

22. Тартар със 30 сусамени пръчици         
 
 
 
 
Топли    предястия    ––––    1111    плато    //// 500500500500гр    

1. Аспержи с прошуто - 10бр.         

2. Зеленчуци на барбекю         
3. Сирене под капак с домат и пиперка      
4. Гъбки с масло          
5. Броколи с масло          
6. Пържени картофки          

7. Картофки „Соте”          

8. Картофки „Бейби”       

9. Картофено пюре         
10. Запечени гъбки със синьо сирене       
11. Спаначени кюфтета         
12. Кюфтета от тиквички       
13. Сърмички в лозов лист        
14. Чушка бюрек      
15. Паниран карфиол      
16. Карначета на скара                 
17. Пилешки хапки                                         
18. Ориз със зеленчуци          
19. Ориз пилаф        
20. Телешки език с масло     

21. Хелим /азиатско сирене на скара/     

22. Печен ананас на скара с прошуто    

 

 

Ястия    в    готов    вид  1  1  1  1 кг....    
 

1. Пилешки каренца с рокфор        

2. Пиле „Беарнез”           

3. Пиле със сладко кисел сос       



4. Пиле с мед и балсам        
5. Пуешко с кайсии и бадеми       
6. Хрупкави бон филенца със сусам      
7. Пилешки хрупкави филенца       
8. Пилешки крилца         
9. Пилешки жулиен        
10. Пилешко филе с гъбен сос       
11. Пилешки шишчета      
Пилешки сочни каренца        
12. Агнешки ребърца         
13. Агнешки пържолки        

14. Телешки филенца със сос „Формаджо”    

15. Телешки пепър стек      
16. Свински шишчета       
17. Свински вратни каренца с печен сос      
18. Свински ребърца       
19. Свински вратни шишчета    
20. Свински жулиен       
21. Свинско филе с гъбен сос       
22. Печено телешко месо          
23. Печено свинско месо   
24. Печено агнешко месо          
25. Пълнена пуйка         
26. Печено прасенце     
27. Сърми със зелев лист с кълцано месо        
28. Турски кебап          
29. Пълнен заек 
30. Пълнена агнешка плешка          
31. Агнешка дроб сърма 
    
Рибно    меню        
Хапки 30 30 30 30бр././././плато    

 

1. Брускети от риба тон с маслина         
2. Брускети с дроб от треска и маслини    
3. Рулца от пушена сьомга и краставички 
4. Хапки със пушена сьомга, сирене филаделфия, копър и лимон   

5. Хапки с масло, пушена пъстърва и лимон       

6. Хапки с пушена сьомга, варено яйце, майонеза, пресен лук и дресинг  

7. Хапки с "Камбоцола" и черен хайвер        

8. Хапки с червен хайвер и лимон         

9. Хапки с аншоа, лимон, лук и дресинг        

10. Шишчета от панирана риба в хрупкава панировка     
11. Хапки с тарама и лимон          

12. Хапки с копърка, масълце и лимон        

13. Шишчета със скариди и дресинг и лимон       
14. Хапки със пушена сьомга и каперси      
15. Хапка с крема сирене, пушена сьомга и червен хайвер      

16. Спаначена палачинка с рикота и пушена сьомга   
17. Шишчета от панирани тигрови скариди със пикантен сос     



18. Хапки с яйце, черен хайвер и маково семе      

19. Брускети с дроб от треска, лимон и копър      

20. Брускети с пастет от скариди, авокадо, лимон       

21. Брускети с мини октоподчета в собствен сос и лимон      
22. Хапки с тарама хайвер и целина         
23. Хапки от краставички ,пастет от сьомгa 
    

Морски    деликатеси    -1 1 1 1 плато    /500 /500 /500 /500 гр. 
 

1. Рулца от раци в масло      
2. Коктейл от лангуста          
3. Коктейл от рулца от раци      
4. Калмари пане       
5. Калмари с масло         
6. Лангуста с масло         
7. Гренландски какво с бира         
8. Плато морски дар           

9. Салата „Рапани”       

10. Рапани пане          
11. Пипалца от калмари          
12. Тарама хайвер         

13. Черен хайвер  - 50гр.        

14. Червен хайвер  - 50гр.         

15. Панирани скариди в хрупкава панировка 
 

Рибни    ястия    ----1111    бр. . . . ////250250250250    гр....    

1. Паламуд на скара      
2. Пъстърва на скара       
3. Стек от сьомга         
4. Риба меч на скара      
5. Лефер на скара           
6. Ципура на скара           
7. Лаврак на скара           
8. Чернокоп на скара      
9. Скумрия на скара           
10. Калкан на тиган         
11. Акула пане                                     
12. Хек пане          

13. Рибно плато /сафрид, пъстърва, калкан, сьомга котлет, лаврак/ - 1.250кг 
 
Детско    меню 
 

1. Сандвич с масло и настърган кашкавал, салата 15151515бр....                     

2. Сандвич с шунка, домат, кашкавал, салата 15151515бр....                     

3. Сандвич с варено яйце, майонеза, салата 15151515бр....                         

4. Санвич с моцарела, домат, босилек 15151515бр....                         

5. Сандвич с масло, кашкавал, салам, салата 15151515бр....                 

6. Сандвич с печени домати, сирене и босилек 15151515бр....                 

7. Сандвич с крема сирене, пушена сьомга ,салата 15151515бр.... 



8. Мини пици на парче 15151515бр....                           

9. Мини кюфтенца с пържени картофки 15151515    порции     

10. Хрупкави пилешки филенца с пържени картофки 15151515    порции             

11. Мини палачинки със сладко/шоколад/мед и орех 15 15 15 15 порции                 

12. Детска мелба            
13. Гофрети със сладко и плодове 15151515бр                          

15. Бисквитки със сладко 15151515бр                             

16. Бутер банички с кашкавал 30303030бр                                 

17. Бутер банички със сирене 30303030бр                                    

18. Бутер банички със спанак и сирене 30303030бр            

             

Десерти    ----1 1 1 1 плато    ////30 30 30 30 бр....    

 

1.  Домашна баклава              

2. Кашкавалени бисквитки            

3. Соленки           

4. Домашни бели курабии           

5. Дребни сладки             

16. Ореховки           

17. Табла асорти - 64бр.         

12. Плодови тарталети            

13.  Домашен Лимонов кейк          

14.  Домашен Шоколадов кейк        

15.  Кадаиф            

16. Плато с пресни плодове         
  
 

 

Ядки 100 100 100 100гр    

 

1. Печени орехи           
2. Фъстъци         
3. Бадеми        
4. Лешник       
5. Кашу           
6. Шам фъстък 

 

 

        Торти  16   16   16   16 парчета 

1. Амарето           
2. Гараж           
3. Кайзер        
4. Тирамису           
5. Плодово парфе           
6. Рафаело         
7. Тути фрути           
8. Шоколадова         
9. Ягодова           



10. Капучино     

 

Хляб /1 /1 /1 /1бр////    

1. Френска багета          

2. Земел /бял и черен/      

 

 

Безалкохолно    ----1111бр / / / /500500500500мл    

    
Продукти    на    Пепси    
    

1.1.1.1. Пепси кола    
2.2.2.2. Пепси кола лайт    
3.3.3.3. Миринда портокал    
4.4.4.4. Миринда ябълка    
5.5.5.5. Миринда лимон    
6.6.6.6. Севън ъп    
7.7.7.7. Еверест тоник    
8.8.8.8. Еверест клуб сода    
 

Продукти    на    Кока    кола    ----1 1 1 1 бр....////500500500500мл    

1.1.1.1. Кока кола    
2.2.2.2. Кока кола лайт    
3.3.3.3. Швепс    
4. Спрайт 
5.5.5.5. Тоник    
6.6.6.6. Кинли    
7.7.7.7. Нести    
8.8.8.8. Минерална вода    
Енергийни    продукти    ----1111бр//// 250 250 250 250мл    

 

1.1.1.1. Ред Бул 
2.2.2.2. Шарк 
3.3.3.3. Тантра 
 

 
 

 


